Catering-
Angebot

Rind Schweiz

Kalb Schweiz

Schwein Schweiz

Lamm Schweiz,

Grossbritannien, Australien, Neuseeland

Gefliigel Schweiz

Truthahn Schweiz

Wurstwaren Schweiz

Eier Schweiz

Fisch / Meeresfriichte Wir kaufen nur zertifizierte Ware und nach den Empfehlungen des WWF
Anderes Wird in der Bezeichnung angegeben
Brot/Backwaren Schweiz

Unsere Angebote sind folgendermassen gekennzeichnet:

/-.\ j
Vegetarisch @ Vegan "‘5 Laktosefrei

Fisch aus nachhaltigem Fang oder Zucht

“ Smart Eating, gesunde Produkte
@)

Alle Preise in CHF, MwsSt. inklusive

Eldora AG
Mitarbeiterrestaurant SCOR
SCOR Services Switzerland AG
Claridenstrasse 4

8002 Ziirich

eldOra
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Morning

Cotteebreak

GEBACK
Buttergipfel
Laugengipfel
Vollkorngipfel
Schoggibrétchen
Maisbrétchen
Vollkornbrétchen
Chiabrotchen
Proteinbrotchen
Butterbrezel

Glutenfreies Brotchen

EXTRAS
Butter Portion
Konfitlire Portion

Honig Portion

BREAKFAST PLUS
Swiss Classic Birchermiiesli
Veganes Birchermiiesli im Weckglas

Naturjoghurt
mit Frucht & Crunch-Muesli

Sojajoghurt
mit Frucht & BIO-Granola

Overnight Chocolate Bowl
Small Reisporridge Bowl
Friichte-Korb (1-8 Personen)
Geschnittene Friichte im Glas

Nussmischung fiir 5 Personen

1.80/
2.00/
2.00/
2.50/
240/
2.40/
240/
2.40/
3.00/
3.00/

1.00/
1.00/
1.00/

3.50/
3.50/
3.50/

3.50/

4.50 /
4.50 /
14.50 /
3.00/
8.50/

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk. &
Stk.
Stk.

Stk.
Stk.
Stk.

Stk.

stk. 87

Stk.

stk. &4

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
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Cotfebreak
Packages

Alle Packages ab 5 Personen

MORNING BASIC 8.50 / PERS. i

Butter-, Laugen- und Vollkorngipfeli,
Kaffee, Tee, Mineralwasser

MORNING CLASSIC 12.50 / PERS.

Butter-, Laugen- und Vollkorngipfeli, Butter,
Konfitlire, Honig, Kaffee, Tee, Mineralwas-
ser, Orangensaft, saisonaler Smoothie

MORNING SUNRISE 19.50 / PERS.

Butter-, Laugen- und Vollkorngipfeli,

div. Brotli, Butter, Konfitiire, Honig,
hausgemachtes Birchermiesli im Weck-
glas, gemischte Mini-Sandwiches
Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft,
saisonaler Smoothie

MORNING DELUXE 26.50 / PERS.

Butter-, Laugen- und Vollkorngipfeli, div.
Brotli, Butterzopf, Butter, Konfitiire, Honig,
hausgemachtes Birchermiesli im Weck-
glas, Kase- und Aufschnittplatte,
Fruchtjoghurt mit Crunch-Miiesli,

frische Friichte im Weckglas, div. Muffins,
Kaffee, Tee, Mineralwasser, Orangensaft,
saisonaler Smoothie



Cotteebreak
Platten

Alle Platten flir 5 Personen

SCHWEIZER KASEPLATTE 33.50

Schweizer Hart- und Weichkase, Trau-
ben, Niisse, Butter und knuspriges
Huusbrot

AUFSCHNITT-KASEPLATTE 35.50

Schinken, Trutenbrust, Salami, Fleisch-
kése, verschiedene Kasesorten, Butter
und knuspriges Huusbrot

TROCKENFLEISCHPLATTE 55.00

Trockenfleisch-Spezialitaten aus der
Region, Butter und knuspriges Huusbrot

eldOra
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Arternoon

Cotteebreak

GEBACK SUSS

Cailler Schoggigipfel
Mandelgipfel

Nussschnecke

Vanillestange

Amaretti der Stiftung St.Jakob
Friandises (3 Stiick)

BIO Trockengeback Guggenloch
Mini-Nussgipfel
Mini-Vanilleplunder

Mini Pain au chocolat
Mini-Sfogliatella
Mini-Apfelstrudel

MUFFINS & CAKES

Muffin

Schoggi, Apfel, Blueberry,
Zitrone-Kokos,
Banane-Schoggi, Caramel-Nuss

Cake
Schoggi, Marmor,
Zitronen, Riebli, Tiroler

eld

3.00/ Stk.
3.00/ Stk.
3.00/ Stk.
3.00/ Stk.
3.00/ Stk.
4.00/ Stk.
3.80/ Stk.
2.50/ Stk.
2.50/ Stk.
2.50/ Stk.
2.50/ Stk.
2.50/ Stk.

3.50/ Stk.

3.20/ Stk.

Ora
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Atrternoon
Cotteebreak
Packages

Erhéltlich von 13.00-16.00 Uhr
Mindestbestellmenge: 5 Personen

AFTERNOON CLASSIC  14.50 / PERSON

Kaffee, Tee, Mineralwasser, Softgetranke,
Orangensaft, Amaretti, Friandises

AFTERNOON SUNSET  19.50 / PERSON

Kaffee, Tee, Mineralwasser, Softgetranke,
Orangensaft, Amaretti, Mini-Sissgeback,
«Guggenloch» Bio-Trockengeback

AFTERNOON DELUXE = 25.50 / PERSON

Kaffee, Tee, Mineralwasser, Softgetranke,
Orangensaft, saisonaler Smoothie, Amaretti,
Mini-Siissgeback, «Guggenloch» Bio-Trocken-
gebdack, Friandises, frische Friichte im Weck-
glas, Nussmischung, getrocknete Friichte, Rie-

gel

eldOra
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Working
Lunch

MINI-SANDWICHES

Gemischte Brétli, min. 4 Stiick pro Sorte

Brie 4.20 / Stk. (ﬁ?j
Ei 4.20 / Stk. &1

Avocado, veganer Frischkase, Kresse 4.20 / Stk. @

Greyerzer 4.20 / Stk. 6‘_—@7
Salami 4.20 / Stk.
Thon 4.20 / Stk.
BIO-Trockenfleisch 4.20 / Stk.
Roastbeef 4.20 / Stk.
Rauchlachs 4.20 / Stk.

LUNCH-SANDWICHES IM BAGUETTE
Baguette hell oder Mehrkorn

min. 3 Stiick pro Sorte

Parmaschinken, Pesto, Rucola, 8.50 / Stk.
Parmesan
Roastbeef, Tartarsauce 8.50 / Stk.

Fleischkadse, Essiggurke, Kopfsalat  7.50 / Stk.
Ei, Senf

Trutenbrust, Tartarsauce, 7.50 / Stk.
Tomate, Salat

Thon, Ei, Salat 7.50 / Stk.
Rauchlachs, Meerrettich 8.50 / Stk

Brie, Butter, Feigensenf, 7.50/ Stk.éﬁ?
Salat, Baumniisse

Greyerzerkase, Eiersalat, Kresse 6.50 / Stk.
Hummus, Grillgemiise, Rucola 6.50 / Stk. @
Baba Ganoush, Portobellopilze, 6.50 / Stk. @

Spinatblatter

eldOra
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Working Lunch

GROSSE SALATE
Mindestbestellmenge: 3 Stiick pro Sorte

Tacchino Tonnato Salat 10.50 / Stk.
mit Thunfisch und geraucherter
Truthahnbrust

Chicken Caesar Salad 11.50 / Stk.
mit Poulet, Speck, Croltons
und Parmesan

Tuna Bowl 15.50 / Stk.
mit Reis, Gurken, Karotten, Mango,
Sprossen, Sesamdressing

Metabolic Balance Salad 9.50 / Stk.
mit Belugalinsen, Hiittenkase,
Fenchel und Quinoa

High Protein Salad 9.50 / Stk. 17
mit Avocado, Kichererbsen,
Cherrytomaten und Kernen

Vegan Bowl 11.50 / Stk. §
mit Tofu, Quinoa, Edamame,
Gemiise, Soja-Mandeljoghurt

KLEINE SALATE IM WECKGLAS

Mindestbestellmenge: 3 Stiick pro Sorte

Quinoasalat 5.50/ Stk. @9
mit gerduchertem Tofu, Zucchetti,
getrockneten Tomaten und Oliven

Vollkornfusilli-Salat 5.50 / Stk. &
mit Artischocken, getrocknete
Tomaten, Oliven und Pinienkerne

Feta-Melonensalat 5.50 / Stk. 6{@7
mit Blaubeeren, Rucola,
Cro(tons und Minze

Tomatensalat 550/ Stk.(ﬂ?7
mit Biffelmozzarella
und Aceto Balsamico

Kopfsalat 5.50 / Stk. @9
Gemischter Salat 5.50/ Stk.(ﬂf

eldOra
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Apéro Packages

Mindestbestellmenge: 5 Personen
Jje 1 Stiick pro Person

SMALL APERO 8.50 /PERS. 17

Blatterteiggeback, Oliven, Parmesan

SWISS APERO 15.50 /PERS.

Chaschiiechli, Schinkengipfeli, Mini
Wourstsalat, Bruschetta mit
Bindnerfleischtatar, Gemusesticks
mit veganem Krauterdip

ASIAN APERO 16.50 /PERS.

Frihlingsrolle mit Gemiise

Griiner Papayasalat mit Poulet
Thunfischtatar mit Tobiko und Chinakohl
Zitronengras-Crevetten-Tempura
Riebli-Ingwersuppe mit Kokosmilch

MEDITERRANEAN APERO 18.50/PERS.

Antipasti mit Rucola

Baguette mit Gorgonzola und Speck
Vitello tonnato

Parmesanmockli und marinierte Oliven

DELUXE APERO 25.50 /PERS.

Mindestbestellmenge: 10 Personen

Pikante Gazpacho (Sommer / sonst
saisonale Suppe)

Baguette mit getriiffeltem Ei

Mini Cheeseburger

Marinierter Schweizer Lachswiirfel mit
Wasabi

Schweizer Rindstatar

Black Tiger Crevette mit
Avocadomousse

Parmaschinken mit Focaccia

eldOra
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Apéro Brote

BELEGTES BAGUETTE 16.00 / STK.

1 Brot fiir 4 Personen

mit Rauchlachs, Gurken und
Meerrettichfrischkase

mit Parmaschinken und Oliven-Tapenade
mit Avocado und Black Tiger Crevette
mit Blindnerfleischtatar

mit Speck, Gorgonzola und Nissen

mit getriiffeltem Schweizer Ei

mit Brie und Feigen

mit Basilikum-Ricotta und Schmortomaten

eldOra
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Apéro a la carte

Mindestbestellmenge: 5 Stk. pro Sorte

FINGERFOOD KALT

Marinierte Oliven 8.50 / 100g
Parmesan Mackli 10.50 / 100g S
Blatterteigfl(tes 12.50 / 60g ﬁig
Mackies Chips 7.50/ 80g @
Nussmischung gerdstet 7.50/ 1009@
Erdnuss, Mandeln, Haselnuss und Cashew
Pink-Couscous-Salat 3.50/ Stk. (ﬁ@

mit Gurken, Joghurt und Granatapfelkernen

92}
s

Q&

Bruschetta mit Tomate und Basilikum 3.00 / Stk.
Antipastisalat im Glas 3.50/ Stk.
Marinierter Schweizer Lachswiirfel 5.00 / Stk.
Thunfischtatar mit Friihlingszwiebel ~ 5.50 / Stk.
Black-Tiger Crevette mit Avocado 4.50 / Stk.

Griiner Papayasalat mit Poulet 4.50 / Stk.
Vitello tonnato 450/ Stk.
Rindstatar 5.50/ Stk.
Schweizer Wurstsalat im Glas 400/ Stk.
FINGERFOOD WARM

Tofu-Satayspiess mit Erdnusssauce4.50 / Stk.
Crepe gefiillt mit Antipastigemiise 4.00/ Stk. %

Chaschiiechli 3.00/ stk.
Samosa mit Raita 3.00/ 2 Stk.@
Frihlingsrollen mit Gemise 3.50/ 2 Stk.(ﬁ@
Schinkengipfeli 3.00/ Stk.

Mini Flammkuchen 3.00/ Stk.

Mini Hot Dog 4.00/ Stk.

Mini Cheeseburger 4.50/ Stk.
Pouletspiess mit Tomaten-Hummus4.50 / Stk.
Crevetten-Tempura 4.00/ Stk.

mit Zitronengras

SUPPEN

3.00/STK.

Tomaten-Kokossuppe

Riebli-Ingwersuppe

Erbsen-Minzesuppe mit Pancetta-Chip

Pikante Gazpacho

eldOra

Business



Apéro ala
carte
sSUSS

Mindestbestellmenge: 5 Stk. pro Sorte

SWEET DREAMS &—@]

Friandises (3 Stiick)

Panna cotta mit saison Friichten
Fruchtsalat mit frischer Minze
Tiramisu

Schokoladenmousse

4.00/ Stk.
3.00/ Stk.
3.00/ Stk.
3.00/ Stk.

3.00/ Stk

C
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Softtdrinks

KAFFEE & TEE

Nespresso Espresso 3.50/ Stk.
Nespresso Kaffee Creme 3.50/ Stk.
Nespresso Kaffee koffeinfrei 3.50/ Stk.
Tee, assortiert 3.50/ Stk.
KALTE GETRANKE 0.33 LITER

Wasser mit Kohlensaure 0.5 It 3.50/ Stk.
Wasser ohne Kohlensaure 0.5 It 3.50/ Stk.

Vivi Cola 4.00/ Stk.
Vivi Coca Zero 4.00/ Stk.
Rivella rot 4.00/ Stk.
Vivi Bio Apfelschorle 4.00 / Stk.
ChariTea Black Tea 4.00/ Stk.
ChariTea Green Tea 400/ Stk.
ChariTea Red Tea 4.00/ Stk
KALTE GETRANKE 1LITER

Valser mit Kohlensaure 500/ It
Valser ohne Kohlensaure 5.00/ It
Aromawasser 6.00/ It
Gurke & Dill

Wassermelone & Blaubeere
Limette & Ingwer

JUICES & SMOOTHIES

Michel Orangensaft, 0.2dl 3.50 / Stk.
Grannini Orangensaft, 1 It 6.50 / Stk.
Sluups diverse Fruchtsafte 33 cl  4.50/ Stk.
Red Red Red Smoothie 1 It 6.00 / Stk.
Yellow Smoothie 6.00 / Stk
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Wein &
Schaumwein

SCHAUMWEIN, FLASCHE A 75 CL

Prosecco Extra Dry DOC 43.00
Borgo Molino, IT

Rosé Spumante Motivo 43.00
Borgo Molino, IT

Champagner Laurent-Perrier brut 65.00

WEISSWEIN, FLASCHE A 75 CL

Pinot Grigio Grivo 38.00
Volpe Pasini, Friaul, Italien

Pays d'Oc IGP 41.00
Marius blanc, Frankreich

Griner Veltliner ) 43.00
Alexs, Burgenland Osterreich

Verdejo DO 46.00
Bellori, Rueda Spanien

Miller Thurgau 47.00

Zirisee AOC, Dreistand, Schweiz

ROTWEIN, FLASCHE A 75 CL

Lynus Infante DO 39.00
Tempranillo,

Lynus, Ribera del Duero Spanien

Cdte Roussillon AOC 46.00

Syrah, Carifiena, Garnacha Tinta
Vignes de Bila-Haute Rouge, Frankreich

Zweigelt Pahlen 47.00
Alexs, Burgenland, Osterreich

Pinot Noir 49.00
Zirichsee AOC Dreistand, Schweiz
Liberta igt 49.00

Merlot, Cabernet, Syrah
| Collazzi, Toscana, Italien
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Schweizer
Bier 33cl

Feldschlésschen 4.50 / Stk
Chopfab Draft 4.50 / Stk
Chopfab Hell 4.50 / Stk
Chopfab Amber 4.50 / Stk
Chopfab Weize 4.50 / Stk
Chopfab Triieb 4.50 / Stk
Chopfab Bleifrei 4.50 / Stk

eldOra
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Geschirrmiete

GESCHIRR ZUBEHOR

Teller, 28 cm 2.00/ Stk. Korkenzieher 15.00 / Stk.
Teller, 24 cm 2.00/ Stk. Grosses Messer 25.00 / Stk.
Teller, 18 cm 1.50/ Stk Schale 12.00/ Stk.
Salat-Teller klein 1.00 / Stk. Platte 14.50 / Stk.
Suppenschale 1.00 / Stk. Korb 8.00/ Stk.
Kaffee- oder 2.00/ Stk. Thermoskanne 15.00 / Stk.

Espressotasse mit Unterteller

TISCHTUCHER UND SERVIETTEN

BESTECK
Tischpapier farbig 3.50/ Mtr.
Messer 1.00 / Stk.
Tischtuch Stoff, weiss, 1.4x1.9m 5.00/ Stk.
Gabel 1.00 / Stk.
. Stoff-Serviette, weiss, 50 x 50 cm 2.50 / Stk.
Suppenloffel 1.00 / Stk.
. Papier-Serviette, weiss, 33 x 33 cm 0.20 / Stk.
Kaffeeloffel 1.00/ Stk.
. Papier-Serviette, farbig, 40 x 40 cm 0.45/ Stk.
Schopfkelle / Zange 2.00/ Stk.
Take-away
GLASER Besteckset 1.50/ Stk.
Champagnerglas 1.00/ Stk. Pappteller 1.20 / Stk.
Rotweinglas 1.00 / Stk. Plastikbecher 0.90/ Stk.
Weissweinglas 1.00 / Stk.
Wasserglas, 2.5 dI 1.00/ Stk.
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Allgsemeine

Geschatrtsbedingungen

VERTRAGSABSCHLUSS

Der Besteller erhdlt vom Caterer eine detail-
lierte Offerte, die weder fiir den Besteller noch
fir den Caterer verbindlich ist. Bei Bestellung
via online Catering Shop nimmt der Caterer
nach Eingang der Offert-Anfrage Kontakt auf
um die Details zu klaren und erstellt eine de-
taillierte, unverbindliche Offerte. Nach einer all-
falligen Bereinigung der Offerte bestatigt der
Caterer den Auftrag in schriftlicher Form. Eine
Vereinbarung kommt dann zustande, sobald
der Besteller diesen Auftrag bestatigt. Erfolgt
die Bestatigung nicht innert der vom Caterer
gesetzten Frist, verliert die Offerte ihre Giiltig-
keit.

Mindestbestellung: CHF 30.00

BESTELL-FRISTEN

Kaffeepausen, Working Lunches, Apéros 24h
vor dem Anlass

ABENDANLASSE & SPEZIAL EVENTS
1 — 50 Personen

10 Uhr, 2 Tage vor dem Anlass

51 — 100 Personen

10 Uhr, 5 Tage vor dem Anlass

mehr als 100 Personen

10 Uhr, 10 Tage vor dem Anlass

Wenn Bestellungen kurzfristig aufgegeben
werden, muss dies telefonisch bestatigt wer-
den und mit Einschrankungen im Angebot ge-
rechnet werden.

Die Bestatigung des Anlasses und die endgiil-
tige Anzahl der Teilnehmer miissen vom Be-
steller per E-Mail erfolgen, spatestens bis zur

in der Offerte angegebenen Frist. Nach Ablauf
dieser Frist wird die zuletzt bekannte Anzahl
Personen voll verrechnet.

Angebots- und Preisanderungen bleiben vor-
behalten.

PREISE

Alle aufgefiihrten Preise verstehen sich inklu-
sive Mehrwertsteuer und sind in Schweizer
Franken.

LIEFERZEITEN

Montag bis Freitag: 07.00 bis 18.00 Uhr,
Andere Lieferzeiten nach Absprache.

ABHOLUNG

Je nach gewahltem Angebot stellen wir [hnen
die bestellten Speisen und Getranke auch
gerne zum Abholen bereit. Die Preise verste-
hen sich inklusive Geschirr und Verbrauchs-
material. Nicht ge6ffnete und unbeschadigte
Getranke nehmen wir gerne zuriick. Wir stellen
Ihnen den effektiven Getrankeverbrauch in
Rechnung. Bitte vereinbaren Sie im Restaurant
einen Termin fiir die Abholung. Beschadigtes
oder fehlendes Geschirr wird dem Auftragge-
ber belastet.

ANNULATIONSKOSTEN
0 - 12 Stunden vor dem Anlass: 100 %*

12 - 24 Stunden vor dem Anlass: 50 %*

24 Stunden vor dem Anlass: keine Kosten

*des Bestellwertes

eldOra
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MITARBEITERKOSTEN

Stunde Mitarbeiter CHF 45.00
Stunde Chef de Service CHF 55.00
Stunde Mitarbeiter CHF 67.50

ausserhalb der reguléren Lieferzeiten

Stunde Chef de Service CHF 82.50
ausserhalb der reguldren Lieferzeiten

Es werden die effektiven Kosten verrechnet.

ZAPFENGELD

Fir selbst mitgebrachte Weine, die durch un-
sere Mitarbeiter ausgeschenkt, gekihlt
und/oder bereitgestellt werden, berechnen wir
ein Zapfengeld von CHF 12.50 pro Flasche.

RECHNUNGSSTELLUNG & BEZAHLUNG

Alle Preise sind inkl. MwSt und in Schweizer
Franken.

Nach Durchfiihrung des Anlasses erhalt der
Auftraggeber vom Caterer eine Rechnung mit
detaillierter Auflistung, in welcher die bezoge-
nen Leistungen (Essen, Getranke, Transport,
Material, Personal), die Mehrwertsteuer und all-
fallige Verluste bei Retourmaterial ausgewie-
sen werden.

Die Rechnung ist innert 30 Tagen ohne Abzug
eines Skontos zu begleichen.

VORAUSZAHLUNG

Ubersteigt die bestellte Catering-Dienstleistung
den Gegenwert von CHF 10'000, so ist der Ca-
terer berechtigt, eine Anzahlung von maximal
50 % des Bestellwertes gemass Auftragsbesta-
tigung als Vorauszahlung zu verlangen. Die Vo-
rauszahlung muss spatestens 10 Tage vor dem
Anlass auf das Konto des Caterers eingezahlt
werden.

GESCHIRR MIETE - ERSATZKOSTEN

Wir verrechnen keine Geschirrmiete, wenn Sie
bei uns einen Anlass buchen. Wenn Sie Ge-
schirr, Besteck etc. bei uns mieten, sind die
Kosten fiir Abwasch und Reinigung im Miet-
preis enthalten. Bei Zulieferung gelten unsere
Lieferkosten. Fehlendes oder beschadigtes Ma-
terial wird wie folgt verrechnet:

Geschirr

Teller, 28 cm
Teller, 24 cm
Teller, 18 cm
Salat-Teller klein

Apero Food Glaser / Scha-
len

Suppenschale
Kaffeetasse mit Unterteller

Espressotasse mit Unter-
teller

Besteck
Messer
Gabel
Suppenloffel
Kaffeeloffel
Schopfkelle
Zange

Glaser
Champagnerglas
Rotweinglas
Weissweinglas

Wasserglas, 2.5 dl

Zubehor
Korkenzieher
Grosses Messer
Schale

Platte

Korb

Thermoskanne

Tischtlicher und Servietten

Tischtuch Stoff, weiss 1.4 x
1.9m

Stoff-Serviette, weiss 50 x
50 cm

12.00
11.00
9.00
7.00
7.00

7.00
12.00
12.00

7.00
7.00
7.00
3.00
20.00
20.00

7.00
7.00
7.00
5.00

25.00
30.00
30.00
30.00
25.00
25.00

15.00

7.00

~ O~~~ ~

~ O~~~

~ O~~~ - -

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk

Stk.
Stk.
Stk.

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.
Stk.

Stk.

Stk.
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WERBUNG

Erfolgt vom Veranstalter eine Verdffentlichung
oder Werbung ohne schriftliche Zustimmung
vom Caterer und werden dadurch wesentliche In-
teressen des Caterers beeintrachtigt, so hat die-
ser das Recht, die Veranstaltung abzusagen.

ALLERGIKER-INFORMATION

Unsere Gerichte werden taglich in Kiichen zube-
reitet, in denen es verschiedene allergene Sub-
stanzen gibt. Trotz aller Vorsichtsmassnahmen
konnen wir aufgrund von Kreuzkontamination
nicht vollig ausschliessen, dass ein Allergen vor-
handen ist.

HAFTUNG DES VERANSTALTERS/
AUFTRAGGEBERS FUR SCHADEN

Der Veranstalter/Auftraggeber haftet fir alle
Schaden am Gebaude oder Inventar, die durch
Veranstaltungsteilnehmer bzw. -Besucher, seine
Mitarbeiter, sonstige Dritte aus seinem Bereich
oder ihm selbst verursacht werden. Der Caterer
kann vom Veranstalter die Stellung angemesse-
ner Sicherheiten (z.B. Versicherung, Kaution,
Biirgschaft) verlangen.

TECHNISCHE EINRICHTUNG UND ANSCHLUSSE

Soweit der Caterer fiir den Veranstalter techni-
sche oder sonstige Einrichtungen von Dritten be-
schafft, handelt er im Namen, in Vollmacht und
fir Rechnung des Veranstalters. Der Veranstalter
haftet fir die pflegliche Behandlung und die ord-
nungsgemasse Riickgabe an den Caterer. Er
stellt den Caterer von allen Anspriichen Dritter
aus der Uberlassung dieser Einrichtung frei. Die
Verwendung von eigenen technischen/elektri-
schen Anlagen des Veranstalters unter Nutzung
des Stromnetzes des Caterers bedarf dessen
schriftlicher Zustimmung.

VERLUST UND BESCHADIGUNG
MITGEBRACHTER SACHEN

Mitgebrachte Ausstellungs- oder sonstige, auch
personliche Gegenstande befinden sich auf Ge-
fahr des Veranstalters in den Veranstaltungsrau-
men. Der Caterer Gbernimmt fiir Verlust, Unter-
gang oder Beschadigung keine Haftung, ausser
bei grober Fahrlassigkeit oder Vorsatz. Mitge-

brachtes Dekorationsmaterial hat den feuerpoli-
zeilichen Anforderungen zu entsprechen. Dafiir
einen behordlichen Nachweis zu verlangen, ist
der Caterer berechtigt. Wegen maoglicher Be-
schadigungen ist die Aufstellung und Anbrin-
gung von Gegenstanden vorher mit dem Caterer
abzustimmen. Werden durch das Anbringen/Auf-
stellen von Gegenstanden Beschadigungen ver-
ursacht, so tragt der Veranstalter die Renovie-
rungs-/Reparaturkosten. Die mitgebrachten Aus-
stellungs- oder sonstigen Gegenstande sind
nach Ende der Veranstaltung unverziiglich zu
entfernen. Unterlasst der Veranstalter dies, darf
der Caterer die Entfernung und Lagerung zu Las-
ten des Veranstalters vornehmen.

Anwendbares Recht / Gerichtsstand

Anwendbar ist Schweizerisches Recht.
Ausschliesslicher Gerichtsstand ist Ziirich.

Eldora AG
Mitarbeiterrestaurant SCOR
Claridenstrasse 4

8002 Zirich

T +4179 733 29 86 | 9629-grt@eldora.ch
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